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C0 - M70 - J85 - N10

C0 - M70 - J85 - N30C50 - M12 - J100 - N20
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IUT de Saint-Brieuc
18, rue Henri Wallon
B.P. 406
22004 Saint-Brieuc Cedex 1
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Loïc JEGOU 

Directeur
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BIOLOGIE - BIOCHIMIE - MICROBIOLOGIE - BIOTECHNOLOGIES - BIOLOGIE 

MOLÉCULAIRE - CHIMIE - QUALITÉ - ÉVALUATION 

SENSORIELLE - FORMULATION 

ALIMENTAIRE ET COSMÉTIQUE - 

PHYSIQUE - ANGLAIS - IMMUNOLOGIE 

- STATISTIQUES - LÉGISLATION

Kévin DURAND 
Après avoir obtenu mon DUT, j'ai intégré l'école d'ingénieur Agrocampus Ouest en parcours Ingénieur 
Agronome et spécialité Agroalimentaire. J'ai travaillé 1 an en tant que chef d'équipe, puis 2 ans comme 
planificateur de production. Cela fait 5 ans que je suis responsable de Production.

Le métier de responsable de Production, au sein de l'entreprise Stalaven-STB, consiste à piloter l'activité 
de production et à manager mes équipes selon différents objectifs (qualité, productivité, sécurité...). 
Ce que je retiens de mon passage à l'IUT, ce sont les cours théoriques pointus en phase avec le monde 
professionnel couplés à des "applications pratiques" laboratoires et semi-industrielles. La proximité 
avec l'équipe pédagogique est un atout indéniable de la formation. 

Promo 2010 / 2012 
responsable de 

production - Stalaven



9

PROJETS, MISES EN 
SITUATION, TRAVAUX 
DE GROUPE (SAÉ)... 

CONTACT  

Angélique JACOB
Secrétaire de Département 

02 96 60 96 31
iut-stbrieuc-gb@univ-rennes.fr

BUT GÉNIE BIOLOGIQUE
Parcours Sciences de l'Aliment et Biotechnologies   

LE BUT GB EN QUELQUES MOTS

Le BUT Génie Biologique offre une formation scientifique complète. A l'issue de ces 3 années, les étudiants 
auront des compétences scientifiques et technologiques approfondies, de solides bases de compréhension 
de l'entreprise, une bonne maîtrise des outils d'information et de communication.
Cette formation permet : 
• d'occuper des postes de technicien supérieur ou de manager dans les secteurs de l'agroalimentaire, des 
cosmétiques, pharmaceutiques et de l'environnement
• de poursuivre des études en école (ingénieur/commerce) ou master.

AVEC LE BUT GB, 

Je suis capable d'intervenir dans de nombreux 
domaines : analyse, recherche et développement, 
qualité, production...
Je suis apte à travailler en équipe ou en autonomie
Je suis compétent pour piloter des projets.
Je construis des bases solides pour poursuivre mes 
études.

POUR QUI ?  

J'ai un intérêt fort pour les sciences
  
Je suis titulaire d'un bac général avec des spécialités 
scientifiques ou un bac technologique STL, ST2S ou STAV.

OBJECTIFS

Acquérir 5 grandes compétences :   

• Réaliser des analyses dans les domaines 
de la biologie

• Expérimenter dans le Génie Biologique

• Animer le management de la 
Qualité, de l'Hygiène, de la Sécurité, 
et de l'Environnement en Industries 
Alimentaires et Biotechnologiques

• Organiser la production des aliments et 
des biomolécules

• Innover en sciences des aliments et  
biotechnologies 

DISCIPLINES & ACTIVITÉS 

FORMATION INITIALE OU
EN ALTERNANCE  ?
Au choix de l'étudiant en cours de formation, 
possibilité de faire un parcours en format classique 
ou en alternance.
Dans les deux formats le BUT GB permet d'acquérir 
des expériences professionnelles (stages ou 
alternance) avec  mise en situation, application des 
savoirs et prise de responsabilité... Biochimie

Biologie Moléculaire

Microbiologie

Immunologie

Chimie

PhysiqueBiotechnologies

Statistiques

Eco-conception et formulation en alimentaire et cosmétique

Évaluation sensorielle

Qualité

Anglais

Législation

Biologie

Programme
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LES + DE LA FORMATION

• Petits effectifs permettant un suivi pédagogique 
permanent et personnalisé.
 
• Matériel scientifique performant (12 salles de 
travaux pratiques, halle technologique, salles 
informatiques en libre accès...).

• Information et orientation personnalisées des 
étudiants.

• Intervention de professionnels pour 30% de la 
formation. 

• 500 partenaires industriels

APRÈS LE B.U.T. GB, JE PEUX...

• Intégrer une école d'ingénieur ou vétérinaire : 
Polytech, AGROSUP, ESIAB, ONIRIS, ESIX... 

• Continuer ma scolarité en Master (Biotechnologies, 
nutraceutique, biochimie alimentaire, environnement),

• Poursuivre en école de commerce,

• M'insérer dans la vie active 
• Recherche et Développement : assistant(e) chef 
de projet ou technicien(ne), ...

• Qualité : technicien(ne) méthodes, amélioration 
continue, animateur (trice) ou assistant(e) qualité, 

• Production : responsable d'équipe, technicien(ne) 
planification / ordonnancement, ...

PARCOURS

FORMATION

LE CHOIX ENTRE
        ALTERNANCE 
POSSIBLE EN BUT2 ET/OU BUT3

OU 
       26 SEMAINES 
DE STAGES SUR LES 3 ANNÉES 
(EN FRANCE OU À L'ÉTRANGER) 

D'INFOS

>>
>>

L1 - BTS 
prépa BCPST 

Autre BUT

L2 - BTS 
prépa BCPST 

Autre BUT
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UNE PÉDAGOGIE 
ACTIVE
40% du BUT GB est basé sur des projets 
collaboratifs. 
En première et deuxième année, dans chacune des compétences 
de la formation, en petits groupes, les étudiants doivent résoudre 
des problématiques en mobilisant leurs compétences techniques, 
managériales et leurs connaissances. 

En troisième année un projet transversal amène les étudiants 
à concevoir un produit innovant en sciences de l'aliment ou en 
biotechnologies (analyse des tendances, des besoins, conception de 
prototypes, réalisation pratique, caractérisation et packaging…). 

Pour renforcer l'émulation entre les équipes, les réalisations sont 
présentées à un jury final comportant des professionnels du secteur.

JE CHOISIS L'ALTERNANCE
 
(Possible en BUT2 et/ou BUT3)

• J'ai un statut d'étudiant et de salarié (rémunération de 1364€ 
net en fin de formation)
• Je pilote des missions en entreprise (2/3 de l'année) et je me 
forme à l'IUT (1/3 de l'année) par période de 4/5 semaines.

JE CHOISIS LE PARCOURS CLASSIQUE
• J'ai un statut d'étudiant
• En fin de troisième année je réalise un stage de 16 semaines, en 
France ou à l'étranger, en entreprise ou dans un laboratoire


